Zwetschgen in Rum

Zutaten

3759 Zucker
500 ml  Wasser
125 ml  Rum (z.B. Strohrum, 60%)
1,5kg Zwetschgen, einsteint

Zubereitungszeit ca. 25 Minuten

1. Die Zwetschgen halbieren und entsteinen. Alle Zutaten bis auf die Zwetschgen aufkochen.

2. Die erste Halfte der Zwetschgen zugeben 2 Minuten kochen, herausnehmen und heiB in kleine
Schraubglaser fillen. Die zweite Halfte der Zwetschgen ebenso aufkochen und in Gléser fillen.
Am Schluss die Flussigkeit Uber die Friichte gieBen und die Glaser verschlieBen.

3. Die Rumzwetschgen sind ungebffnet ca. 1 Jahr haltbar.

Passt gut zu Vanilleeis.



