
 

Fruchtiger Rumpunsch  
(Karin) 

Für 10 Personen 
 
 
Zutaten    

80 ml  Rum (40-50% Strohrum)  Alle Zutaten verrühren (es sollte ca. 
1 Liter Flüssigkeit ergeben) und solange 
kalt stellen bis die Mischung eiskalt ist. 
In schmale hohe Sektgläser füllen und 
mit Sekt od. Champagner auffüllen. 

80 ml Cointreau oder Grand Marnier  
1 Msp. Zimt (möglichst frisch gemahlen)  

8  Blutorangen (Saft)  
4 Spritzer Grenadine  

2 EL Akazienhonig (entspr. 20 g)  
2 Flaschen Sekt  

    

 
 
 
 
 
 

Für besondere Anlässe die Glasränder zuerst in 

etwas Orangensaft tauchen, dann in feine Ko-

kosraspel oder Zucker. Rand antrocknen lassen 

die Gläser in das Gefriergerät stellen und kalt 

werden lassen. 

Sehr leckeres Aperitif für Winter-, und Weih-

nachtszeit  
 
 
 


