Kirschmuffins

Fir 12 Muffins

Zutaten
200 g Sauerkirschen (Glas) 1 TL gemahlener Zimt
3 Eier 1259 gehackte Mandeln
150 g Butter 100 g Schokoraspeln
150 g Zucker
Y2 Pk.  Vanillezucker Glasur:
150 g Mehl Puderzucker

1,5 TL Backpulver

Zubereitungszeit: 20 Minuten plus Backzeit 20 Minuten (bei 200°C oder 180°C Umluft)

Sauerkirschen abtropfen lassen. Die Muffinformen mit Papierférmchen auslegen und den Ofen vor-
heizen.

Dann Butter, Zucker und Vanillezucker schaumig ruhren und nach und nach die Eier zugeben. Mehl
mit Zimt und Backpulver mischen und ebenfalls zugeben. Mandeln, Schokoraspeln und zuletzt die
Kirschen zugeben und vorsichtig vermengen.

Die Masse in die Muffin-Férmchen flllen (2/3 ihrer Héhe) und 20-25 Minuten bei 200°C backen. An-
schlieBend abklhlen lassen und mit Puderzucker bestauben.



