Gewiurzkuchen

Zutaten
4 Eier

300 g Zucker
125 g weiche Butter
3509 Mehl

1 Pk. Backpulver

1 TL Nelken (gemahlen)

1TL Zimt

60 g Kakao

1/2 Muskatnuss (gerieben)
250 ml Milch

Zubereitungszeit: 10 Minuten plus Backzeit 60-90 Minuten (bei 180°C)

1. Backofen vorheizen und die weiche Butter mit dem Zucker verriihren und nach und nach die Eier
zugeben.

2. Mehl mit Zimt, Nelken, Muskatnuss, Kakao und Backpulver mischen und nach und nach abwech-
selnd mit der Milch unterriihren.

3. In eine gefettete und bemehlte Backform (Kastenform) fillen und im Backofen bei 180°C auf der
mittleren Schiene backen.




