
 

Pizzabrötchen 

Sabine Volkenstein 
Für 6 Personen 

 
 
Zutaten:  

 

   

200 g gekochter Schinken (in Scheiben)  200 ml süße Sahne 
200 g Salami (in Scheiben)    Paprika 
200 g Paprika (i.Glas od. Ananas)   Oregano (frisch) 
200 g Champignons (i. d. Dose)   Salz 
200 g Gouda (in Scheiben)   Pfeffer 

1 franz. Weißbrot    Pizzagewürz 
     
     

 

  

Zubereitungszeit: 20 Minuten, plus Backzeit ca. 10-15 Minuten(bei 175-200°C) 

 
Salami, Schinken, Paprika, Käse und Champignons würfeln. Sahne und Gewürze zugeben und gut 
vermischen. Die Brotscheiben dick mit der Masse bestreichen. Im Backofen bei 175-200°C ca. 10-15 
Minuten backen. 
 
 
 
 
 

 
Man kann auch kleine halbierte Brötchen 

nehmen und anstelle Paprika, Ananas oder 

Mais verwenden. 

 

 
 


