Kartoffelsalat (frankisch)

Flir 4 Personen

Zutaten: Sauce :
1 kg Kartoffeln, festkochende 2 EL WeiBweinessig
ca. 1/8 L Fleischbriihe (aus Wirfeln) 2 EL Essig, mild
2 hart gekochte Eier, gewdirfelt 1TL Salz
2-3 Gewdrzgurken, gewdrfelt 2TL Senf
1 Prise  Zucker
Pfeffer

Schnittlauch (fein geschnitten)
1 Knoblauchzehe
1 Schalotte (fein gewdrfelt)
5EL Ol
etwas Gurkenbriihe aus dem Glas

Vorbereitung 20 Minuten, Kochzeit 15-20 Minuten

Die Kartoffeln in der Schale kochen, pellen und noch hei3 in Scheiben schneiden und mit der heiBen
Brihe UbergieBen, mischen.

Fir die Sauce, alle Zutaten bis auf die Schalotte verrihren, dann Schnittlauch zugeben und Uber die
Kartoffeln gieBen.

Eier, Schalotte und Gewirzgurken zugeben, anschlieBend alles verriihren und durchziehen lassen
(am besten am Tag vorher zubereiten)

Das Ol kann man zum Teil durch Salat-
mayonnaise ersetzen. Die Fleisch-
brihe nicht zu konzentriert herstellen




